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BUSINESS LUNCH MENU FAIZD

SMILE MEMNU' 91 &5
Wakome

Roll 4 pz.

Small poké

HAPPY MENU’ 24 50
Wakome

Roll & pz

Small poké




ANTIPASTI

EDAMAME 5.00

Fagioli di soia lessati serviti con sale Maldon

EDAMAME PICCANTE 5.00

Fagioli di soia lessali con Shirasha

GAMBERO IMPANATO 4PZ. 10.50

Mazzancolla impanate servilo con mayo spicy,

agro piccante e Teriyaki

GUIOZA 4 PZ, 8.50

Legumi/maiale o pollo serviti con scolsa agrodolce e terivaki homemade

WAKAME 5.00

Insalota di alghe

ZUPPA DI MISO 5.50

Brodo di miso, peperoncino, semi di sesamo

lva inclusa




A

PANIND AL VAPORE | PL.

BAO GAMBERO 8.50

Panino al vapore con gombero, rucola, corote, mayo curry

BAO MAIALE 8.50

Panino al vapore con maiale, iceberg, covolo rosso, mayo spicy

BAO VEGETARIANO /.50

Panino al vapore con covolo rosso, iceberg, carote, tofu

e mayo alla barbabietola

lva inclusa



I N A H I 2 2. FAGOTTING 01 TOFU FRITTI CONDITI CON SALSA AGRODOLEE. RIPIENI 01 RISO

SALMONE 13.50
Tartare di salmone, avocade, erba cipolling, mayo spicy, sesamo fostato
TONNO 13.50
Tartare di tenno, avocado, maye spicy, togarashi, sesamo tostato, cipolla croccante
VEGGIE 12.50
Toly, avocade, salsa al mange, sesamo tostato
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RAMEN

RAMEN DI GAMBERO 19.50
Brodo di mizo, noodle:, gamberi aromatizzali al curry, uove sode,
cipollatto, olio di sesame, alga neri

RAMEN DI MAIALE 19.50
Brodo di carne, noodles, maiale cotio a bassa temperatura, vove sodo,
cipollotio, olio di sesamo, alga nori
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aAahIMI

NIGIRE

SALMONE 2 pz.
TONNO 2 pz.
GAMBERO 2 pz.

SASHIMI DI SALMONE 4 PZ.
SASHIMI DI TONNO 4 PZ.

10.50
10.50

G.00
Q.00

Q00

Iva inclusa



allahl JOE

JOE FRUIT 2 PZ. 9.50

Salmone, riso, cream cheese, confettura di frutta
e frutta fresca di stagione

JOE SALMONE 2 PZ. 10.50

Salmone, riso, cream cheese, tartare di salmone,
erba cipollina

JOE SALMONE SPECIAL 2 PZ.

Salmone, cream cheese, wakame,
tobiko

Iva inclusa
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| CRUDI

CEVICHE MIX 19.50

Salmena, pesce biance, charry, cipolla rossa, peparoncing,
Limona, lime, arancio, olio evo, cona

TARTARE DI SALMOMNE 15.50
Salmene, wakame, fobiko, salsa al manga e ponzu homemade
TARTARE DI TONNO 15.50

Tonne, ovocado, penzu homemade e zest di arancia




M E N I.I | I] M A K AE E NI TR 31 - [z peRs)

Menl degustazione selezionato dallo chef.

SASHIMI, NIGIRI, URAMAKI ROLL tutti da scoprire.
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URAMAKI ROLLS —eeex

EIGHT 17.50

Gambere impanate, avacads, cream cheeasa, salmone scoBate, mayo spicy,
Teriyaki homemade, erba cipolling, zest di limone & quinoa tostaha

SALMONE E AVOCADO 1750

Salmane, cream chease, avocedo, maye spicy, terivaki hoemamode,
sesamo & mandorle tostabe

SALMONE e GAMBERO 17 .50

Gombers impanate, carpaccio di salmone, mayo spicy,
teriyaki homemade, fenkasu e sesamo tostato

SALMONE SPICY 18.50

Salmene, avecade, tarlare di selmone, salsa chili, kegarashi,
Shirasha, terivaki homemode, sesamo fostako

SALMOMNE E TONNO 20.50

Tartare di tonne, avecado, carpaccio di salmone, salsa tare,
Cipolla croccante

GAMBERO e AYOCADO 21.50

Tarare di gombere, creom chease, carpoccio di avocado, salsa chili,
Teriycki homemade, sesamo tostato, pistacchic

GAMBERO CAP 20.50 —

Gembers impanato, avocads, carpaccio di copasanta scotiota,
teriyaki homamade, tobiko, sesamo tostata




URAMAKI ROLLS —eeen

SPICY TUNA 18.50

Tartare di tonne, avecads, carpecio di fonne, mayo spicy, logarashi,
shirasha, teriyaki homemade e sesamo tostato

CRAB ROILL 21.50

Granchio in tempura, avocado, tabike, maye al mange,
teriyaki homemode cipolla croccante

TRUFFLE 2150

Batuta di manzo, cream cheesa, mayo al tarufo nero, teriyaki hememade,
mandare e sesamo tostati

MEAT 18.50

Maiale colte a bassa temperatura, cream cheese, mayo al curry,
sesama fosiolo, cipolla croccante

TROPICALE 15.50

Cetriole, rucela, mange, avocade, carote, carpaccio di avocade,
salsa olla barbabistcla, mandarle e pesamo

FUTOMAKI SALMONE 16.50

Salmone, avecade e cream cheese

FUTOMAKI VEGGIE 14.5p

Avocodo, cetricle, cream chease

Iva inclusa
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POKE

VEGGIE 17 .50

Riso giopponese, tofu, zucchine, cherry, fagiolini,
salsa mango, crumble di borbobiefola, avecodo,
crunch di poppadumus

SALMONE 19.50

Riso giopponesa, salmene, edamame, mango,
avocodo, wokome, mandorle fostate, mayo spicy,
Teriyoki homemade

TONNO 19.50

Riso giapponese, tonno, edamame, mango, avocado, wakame,
sesamo, ferivaki homemade, mayo spicy, cipolla croccante

GAMBERO 19.50
Riso giopponese, gambero impanate, avocado, fagiolini,

zucchine, cherry, mayo spicy, terivaki homemade,

sesomo fostaio

MIX 19.50

Riso Giapponese, pesce misto, avocado, edamame,
mayeo wasabi, cherry, terivaki homemade, crunch di pappoadumus

lva inclusa
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