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FORMAGGINO DI CAPRA IMPANATO,
MARMELLATA DI MIRTILLI, BOUQUET DI INSALATA 22.50

Breaded goat cheese, blueberry jam, salad bouquet

BURRATINA CON VERDURINE ALLA GRIGLIA 22.50

Burratina cheese with grill vegetables

INSALATA PROTEICA 22.50

Quinoa, edamame, thyme tofu, avocado

QUORN, COCCO E LEMONGRASS,

PUREA DI PATATE SPEZIATO 27.50
Quorn, coconut and lemongrass, spiced mashed pofatoes
HAMBURGER LANCHETTA VEGGIE 28.50

Hamburger veggie, Burrata, cipolla,

pomodoro, insalata, salsa della casa, servito con patatine fritte
Hamburgerm Veggie,Burrata cheese, onion, fomato,

Salad, homemade sauce with french fries




INSALATE

INSALATA VERDE Q.50
Green Salad
INSALATA MISTA 11.50
Mixed Salad
PAPAYA SALAD 22.50

Papaya, mango, arachidi, germogli di soiq,
Carote, pamodorini Pachino, coriandolo,
Basilico Thai, peperoncino {Thai Dragon o Serrano)

Salsa {salsa di pesce, lime, zucchero Palmal
Papaya, mango, peanuts, bean sprouts, carrots,
Pachino cherry tomatoes, coriander, Thai basil,
Pepper (Thai Dragon or Serrano)

Sauce (fish sauce, lime, palm sugar)

CAESAR SALAD 25.50
Insalata lceberg, pollo, scaglie di

parmigiano, crostini di pane, pomodoro
Iceberg salad, Chicken, grana cheese,
bread croutons, fomato

INSALATA DI FARRO 25.50

Farro, salmone affumicato, bufala e cherry
Spelled, smoked salmon, bufallo cheese, cherry
pstachios

Iva 7.7% e tasse di servizio incluse




ANTIPASTI

PROSCIUTTO DI PARMA CON MELONE 22.50
Parma ham with melon

INSALATA DI MARE 23.50
Salad seafood

MELANZANA FRITTA CON POMODORO E MOZZARELLA 21.50

Fried eggplant with tomatoes and mozzarella cheese

CARPACCIO DI PESCE SPADA, GAMBERETTI, SALSA

OLIO E LIMONE 24.50
Swordfish carpaccio, shirmps, sauce and oil and lemon
CATALANA DI GAMBER| 27.50

Insalata croccante, avocado, catalana di gamberi saltati alla soya
Salad, avocado, shrimp with soya

TARTARE DI SALMONE, CREMA DI MANGO LASSY 29.50

/ Tartare Salmon fillet, mango lassi cream

TARTARE CLASSICA DI MANZO FASSONA CON CIPOLLA ROSSA
ALL'AGRO 29.50

Tartare Fassona beef with sweet red onion

Gentile cliente, su richiesta, i nostri collaboratori saranno lieti di informarla in merito agli in-
gredienti contenuti nei nostri piatti che possono essere causa di allergie o intolleranze ali-
mentari. Infine se desidera conoscere la provenienza della nostra carne e del pesce puo’ con-
sultare la lista esposta oppure puo’ richiederla ai nostri collaboratori di sala.

La Lanchetta




PRIMI

SPAGHETTI Al DATTERINI E BASILICO, MANTECATI AL PARMIGIANO

Spaghetti with datterino tomatoes and basil, creamed with Parmesan

PACCHERI CON CREMA DI MELANZANE, BURRATA

Paccheri with aubergine cream, burrata cheese

TORTELLI DI PARMIGIANO AL BURRO E SALVIA

Parmesan fortelli with butter and sage

CAVATELLI CON VONGOLE E CALAMARETTI, COZZE
CREMA DI FAGIOLINI OCCHIONI

Cavatelli with clams and calamari, mussels, green bean cream

RISOTTO Al GAMBERETTI E TREVISANA CON FINOCCHIETTO
SELVATICO E POMODORI

Risotfo with shirimps and cherry, wild fennel

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI E BOTTARGA
Spaghetti with clams and bottarga

LINGUINE DI GRAGNANO CON SCAMPI

Linguine pasta with Scampi

Iva 7.7% e tasse di servizio incluse
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PESCE

FILETTO DI SALMONE SU LETTO DI VERDURE E CREMA DI LIME

Salmon fillet with vegetabels and cream lime

FRITTURA DI PESCE “LANCHETTA” CON VERDURE
Fried fisch and vegetables

POLPO ARROSTO CON CREMOSO DI PATATE,
POMODORO CONFIT, VERDURINE DI STAGIONE

Roasted octopus with potato cream, confit tomato, seasonal vegetables

GAMBERONI REALI ALLA PIASTRA, AGLIO E LIMONE

Grilled prawns with garlic and lemon
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CARNE

HAMBURGER LANCHETTA 2850 4

Hamburger di manzo di Fassona, Bacon, formaggio, cipolla,
pomodoro, insalata, servito con patatine fritte e salsa della casa
Hamburgerm Fassona Beef, bacon, cheese, onion, tomato,
salad with french fries and homemade sauce

COSCIA D'OCA COTTA A BASSA TEMPERATURA
CON SALSA PERIGOURDINE, PATATA MORBIDA, VERDURINE 36.50

Goose leg cooked at low temperature with perigourdine sauce,
soff potato, vegetables

TAGLIATA DI MANZO SVIZZERO, POMODORINI E RUCOLA
E SCAGLIE DI GRANA 42.50

Sliced Swiss beef, cherry tomatoes and rocket, grana cheese

COSTOLETTA DI AGNELLO, PATATE AL ROSMARINO E
FAGIOLINI AL BACON 45.50

Lamb ribs, potatoes with rosemary, green beans and bacon

He fym‘a 4 fua carve divina e profumate

(Fable Nerads)

Iva 7.7% e tasse di servizio incluse Ve &
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